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Comedor Comunitario

GESTION DE LA MUJER, FAMILIA Y DESARROLLO SOCIAL
GESTION DE LAS FAMILIAS E INCLUSIGN SOCIAL

DEPARTAMENTO DE RISARALDA
Secretaria de Mujer, Familia ¥ Desarrollo Social

IENTO A PUNTOS DE ATENCION

+

Hora De Llegada O Servido De Alimentos: 12.00

.

ndacioh Rision Koseate

Tipo de Edificacion En La Que Se Realiza El Consumo de Alimentos

Restaurante Escolar

Aula de Clase

Vivienda

Caseta A

OwoCuai? | fyndacsond .

CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple:(2);

Cumple parcialmente:(1); No cumple:(0); No aplica:(NA)

Aspeclos A Verificar

N- EQUIPOS Y UTENSILIOS | o EVALUACION OBSERVACIONES
1 (L,::s ;t;u::t;ix’:;;aénnsilfos eslan fabricados en matarial resistentes al '/J_ ; Cxtnam dcof\ €¥HnS, cn
: — : o e mwmades
2 '705 €quipos y utensilios presentan adecuadas condiciones de i 2
limpieza y desinfeccion 2
N- PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS | EVALUACION OBSERVACIONES
3 Realizan Lavado y desinfecpién de manos y ulilizan elementos de
biosequridad para el gjercicio de su funcion. : 2 et
4 - Presenla ufias corlas - limpias - sin esmalte Y zapalo cerrado y -
adecuado. ?
Se abslienen de consumir alimenlos durante la preparacion. 2
La manipuladora no - uliliza joyas o accesorios (anillos,
G [areles,pulseras, relojes, perfume, maquillaje etc.), duranle su »)
trabajo. i :
Presenlan certificados de formacion en educacion sanitaria. Q
8 |Se evidencia el area de preparacion ordenada. LD
9 Se cumple la canlidad en peso o volumen (g y/o cc) de los !
alimenlos servidos (Minuta Palron). 2
10 La manipualdora se enuentra capacitada y sabe el gramaje de
cada uno de los elementos entregados _en Ia racion. X 2
La manipuladora mantiene una esmerada limpieza e higiene y
11 |aplica las buenas praclicas higiénicas en sus labores para evitar la o)
contaminacior del alimento y las superficies en contacto con este, i
12 El personal no come, bebe, fuma, mastica chicle o escupe en las S
‘ areas donde se procesa alimen_tos. . | : Q
N- CONTROL DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS EVALUACION OBSERVACIONES
Se evidencia ac(a de entrega de las materias primas y elelerentos
13 : . 2
de aseo del pnty de alencion.
14 Las materias pnmas y elemenlos de aseo son consecuentes con la 2 :
cantidad de cugos del punto'de alencion.
15 Las matetias psimas eslan almacenadas de lal forma que se evite ,2
la cantaminacidn, alteracion Y daiios fisicos.
16 ‘|Las maleris primas son sometidas a -proceso de limpieza y Q
desinfeccion. ' '
Las malerias primas que requieren refrigeracion y/o congelacion '
17 Q
estan almacenadas de forma adecuada. — ‘ —
18 Se garanliza el cumplimiento de las caracterislicas organoléplicas ,2
del alimento en el menu del dia, en el: OLOR.SABOR,COLOR,
N- SANEAMIENTO BASICO EVALUACION| - .OBSERVACIONES
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dos y es vilido como

i _VISITADE s
Version 01 ) _1Vigencia. 05-2073
Programa De Seguridad Alimentaria
[Dispon:e de un laane y/o . recipiente Para - alinacenamientg . I
b lmggl_titﬂingqgg_np_g\pacldad Suficlente para un dfa de traha 0. | O
20 |E! agua utilizada es #otable (grifo),1a tuberia adecuada Y llega con ;
presidn —_— . ’ 2 ;
Dispone de recipientes para disposicién de residuos y sy ubicaclén
21 .
no representan riesgos para contaminacién de los alimenlaos, 2
22 El area de Preparacion y servido de los alimentos sg Eﬁmﬁe‘n’\*—-*
adecuadas condiciones de limpieza Y desinfeccidn, ﬁ-
2 Reahzan lavado del senvicio de alimentos minimo una V@Z por
semana, : 2
el ™ ““——h_‘— ry - ———-—;&—_—.‘__——-&__
Se evidencia procediinianto Para el manejos (g los diferentes
24 jagentes Jdesinf, ?anles PAra  las  |aboreg de limpleza y 2
desinfeccidn, H ) 3 S
25 Existe una poceta y /q condiciones éolimas Para lavar los >
implernentos de aseo.
26 Existen ayudas visuales (Habladmes) para reforzar | educacidn
sanitaria. it ﬂ_
27 Las Manipuladoras con s, manera’ de aclyar muestran que |a .
Capecitacién sanitariafue eficaz. ] A N
Se evidencia el plan de sapear iento  basico Y S& encuentran el enciar.
diligenciados log diferentes documentos Soportes de Imismos ( TQHU“/\ # d \‘LCA S
- limpieza y desinfeccion, conirél de plaga, manejo y disposicién de ﬂ__
residuos). . g § : :
- - - - . . - . . e . -\F“
29 Se evidencia Planillas de Asls(encla.Dtana al dia y diligenciada 2 N
correctamente. . i
Cuantos beneficiarios se han reemplazado y no se encuentran en
30 i let U/ﬂ
1a base de datos de| Programa. Con la documentacion completa, ‘ )
N- CUMPLIMENTO DEL MENU EVALUACION OBSERVACIDNES
1 El Menuo preparado es igual al correspondiente de! dia y se A 'F"‘lbfﬁm&o no '\}‘\'Ct
* encuentra visible la minuta b : — | oo o maun
Hay lista de intercambios, se aplica- [a lista Y se capacila gz| 2 .
32 Personal en su manejo. .
13 |Se realiza entrega oportuna de los alimentos Preparados,. 2
) CALIFICACION Los resulta‘do_s detallados en t_asta visila
_— fueron socializados a| contralista, y se
(1) ITEMS EVALUADOS. , 33 dej6 -copia de la misma en e punto, por
(2) ITEMS CON'N/A B ende con la firma de la misma se
(3) ITEMS EVALUADOS DESCONTANDO LOS N/A a2 2. entienden recibj
(4) ITEMS CON CALIFICACIBN 2 2y

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO:

(ITEM (3) 7 ITEI(/I (3) ) x 100

2

requerimiento de |a Supervision frente a

> 1 —~_11as variables registradas como no
81 ~257° conformes, con la descripciéon de los
CONCEPTO SANITARIO
% CUMPLIMIENTO CONCEPTO NIVEL DE CUMPLIMIENTO
FAVORABLE 90 -100% . .
FAVORABLE .
8 4 ? % CON 60 - 89,9%
ATy & REQUERIMIENTO
DESFAVORABLE <59,9%
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DEPARTAMENTO DE RISARALDA
Socretarla de Mujer, Familia y Desarrollo Social

GESTION DE LA MUJER, FAMILIA Y DESARROLLO SOCIAL
GESTION DE LAS FAMILIAS E INCLUSION SOCIAL

VISITA DE SEGUIMIENTO A PUNTOS DE ATENCION

Wrsidn: 01

Vigencia: 05-2022

Programa De Seguridad Alimentarla

Observaciones

FordacioA,
I")‘!fr)a'f'a)

e la cociro.

Ny estars’

- &l dia de hd
Prepar‘omdo el
Soe har,/ goe -/-ener €N coente

Y en lq vtitT, Se este

mend 3, Complemenfadld  yo
Ve al Sér :
PO Se vgoe al pie de lg letra e

I S

~ frescampo 3 ha' tendo o minte, para peﬁc”lq

G haceNs (//"S)'b/e, e estein Suiando

P lo 50e eschben en e Fropo |
-eldia de I"Ot-{ fhé Jn.ﬁ')rmcm

g’ J

ve. illicym calmeqave
Enlargado. cle; POl .

De confoimidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigente Resolucién 2674 de 2013, para el cumplimienlo de las
anteriores exigencias se concede plazo hasta la siguiente: fecha

FUNCIONARIO RESPONSABLE DE LA VISITA

PERSONA QUE ATENDIO VISITA

Firma Q10 e, Cluice, fFodaccio

A s L[ o COfmeNaNaS

Nombre QQrol, NG Ch.c_cx "JC’I ’C,’(Ct'o Nombre '%
Teléfono 3 [) 635674972 Teléfono 37 & k)\\'L C\ pY 3G
C.C. 42016F8 4 C.C. L

Eargo Qon»fy—q ‘Hb‘l"ﬁ -

AVX.

Cargo E.(\ C:OWCOVCgO
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